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衛生管理計画作成講習会	
（班別演習）	

危害要因分析及びHACCPプラン作成	

一般社団法人　日本冷凍食品協会	

品質・技術部	



Ⅰ.	危害要因分析リストの作成	

事前課題を基に危害要因分析リスト1欄から8欄について、班内で	

ブレーンストーミングを行い作成してください。	

・班毎に、リーダー、発表者、書記を決める	

・作成した危害要因分析リストを発表	

・質疑応答及び講評	

※タイムスケジュール（9:30～12:30）	

１． 	9:30～11:40（130分）危害要因分析リストの作成	

２．11:50～12:30（40分）　各班発表10分、質疑及び事務局講評20分	

	　	Ａ班発表　　	11:40	～	11:50	
	　	Ｂ班発表　	　11:50	～	12:00	
　　質疑及び講評	12:00	～	12:20	

2	

時間厳守	
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（お願い）	

・発表資料は、事務局にてPDF化して投影しますので、完成したものから順次提出下さい。	

・演習資料は、太文字で強くハッキリ書いてください	



Ⅱ.	ＨＡＣＣＰプランの作成	

　午前中に完成させた危害要因分析リストを基にHACCPプランを作成する。	

　・作成したHACCPプランを班別に発表	

　・質疑応答と事務局による講評	

※タイムスケジュール（　　～16:10）	

１．　　	～15:00　	HACCPプランの作成	

２．15:00～16:10　　発表、質疑応答、講評	

　　Ａ班発表　　15:00～15:15　	
　　質疑、講評　15:15～15:40	

　　Ｂ班発表　　15:40～15:45	
　　質疑、講評　15:45～16:10	
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